VALPOLICELLA RIPASSO DOC CLASSICO
SUPERIORE

Giuseppe Campagnola | Marano di Valpolicella

Origine Veneto | Italie

80% Corvina & Corvinone Veronese |
20% Rondinella

Fermentation a température contrélée. Elevage
Vinification en grands f(ts de chéne slavon de 50 hl.
pendant 12 mois.

Bouquet de cerises noires mres et de pru-
nes, un soupgon de raisins secs et de vanille.
Finement épicé, élégant et complexe avec des
notes nobles de bois et de pain grillé.

VALF ELLA
RIPASSO

En bouche, il est puissant, corsé, dense avec
Caractére une belle structure. Arébmes agréables de grillé.
Séduit par son fruité sans étre sucré.

Viandes grillées et braisées, saucisses, gibier, ag-
Convient avec neau, oie, plats a base de champignons, risotto,
pates et fromage.
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